DINER VINICOLE

En kulinarisk upplevelse utover det vanliga! En femrdtters meny med viner speciellt utvalda

for just de hdr rétterna.

Kalixrom pa ragkrisp med 16k & dpple, serverad med visterbottenostskum

Till rétt ett serveras: Massé Brut, 2010 — Champagne, Frankrike

Hummer med balsamicocreme, griddkokt sedan ugnsbakad savoykal samt reduktion
pa hummer & rodvin

Till ratt tva serveras: Petit Chablis, 2009 — Bourgogne, Frankrike

Rodvinsmarinerad helstekt vildsvinsfilé med purétopp pa svartrot & mandelpotatis,
loksky samt svartrotter briasserade med citron & persilja
Till rétt tre serveras: Irony Pinot Noir, 2008 — Kalifornien, USA

Ostbricka med tre ostar — Gran Padano, Pecorino samt Allerums XO 24 man, serveras
med ekologiskt knicke fran Solmarka Gardsbageri

Till ratt fyra serveras: Zenato Ripassa, 2007 — Veneto — Valpolicella, Italien

En smak av hjortron med bakad graddfil, punschcreme, rostade mandlar & kolasmulor

Till ratt fem serveras: Chateau du Levant, 2008 — Bordeaux (Sauternes), Frankrike

Pris: 1195:-/person inkl. vin & moms
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